
 
 

 
I prodotti Free From Bauli,  

per un Natale senza rinunce 

 

La tradizione Bauli, nella versione Senza Glutine e Senza Lattosio  

 

Novembre 2023 – Il Natale non è Natale senza il Pandoro! Anche quest’anno, grazie ai prodotti Gluten 

e Lactose Free Bauli, anche chi non può assumere glutine e lattosio, potrà condividere il piacere di un 

Natale dal gusto unico! 

 

Il Pandoro di Verona Senza Glutine e Il Pandoro di Verona Senza Lattosio, che si presentano con 

una nuova grafica più immediata, moderna e facilmente riconoscibile, con i toni dell’arancione per il senza 

glutine e i toni dell’azzurro per il senza lattosio; il Pandoro CiocoSoffice Senza Lattosio con morbida 

pasta dorata dolci gocce di cioccolato extrafondente e una spolverata di zucchero a velo e la Torta Choco 

Senza Glutine con un goloso impasto al cioccolato. Sono tutti deliziosi prodotti della storica azienda 

veronese che racchiudono la centenaria esperienza dell’arte pasticcera Bauli, la lunga e lenta lievitazione 

e la passione per una tradizione di bontà autentica. 

 

 

BAULI IL PANDORO DI VERONA SENZA GLUTINE 

Una nuova grafica per il Natale 2023 per il Pandoro di Verona Bauli Senza 

Glutine. Sui toni dell’arancio, contraddistinta da un’eleganza e una raffinatezza 

senza tempo. Un pack semplice e immediato per un prodotto perfetto per vivere 

insieme la magia del Natale, condividendo il gusto unico della tradizione dolciaria 

Bauli. 

 
 

 

 

BAULI IL PANDORO DI VERONA SENZA LATTOSIO 

Azzurro è il colore che contraddistingue il marchio LFree, che valorizza i prodotti 

privi di lattosio.  E azzurra è anche la nuovissima B tipica del brand che spicca 

sulla confezione lilla di Bauli Pandoro di Verona – Senza Lattosio. Dedicato 

alle persone intolleranti al lattosio, o che semplicemente preferiscono evitarlo, 

è una proposta innovativa che permette di condividere insieme ai propri cari il 

gusto inconfondibile del tradizionale Pandoro di Verona Bauli. 

 

 

 

Formato: 500 g  
Prezzo consigliato al pubblico: € 11,19 

Formato: 700 g 
Prezzo consigliato al pubblico: € 7,69 



 
 

 

 

BAULI PANDORO CIOCOSOFFICE SENZA LATTOSIO  

Il Pandoro CiocoSoffice Bauli lo si ama così com’è: morbido impasto dorato 

nato da lunga e lenta lievitazione naturale, dolci gocce di cioccolato 

extrafondente e una spolverata di zucchero a velo.  Il Natale è senza lattosio ma 

davvero molto goloso! 

 

 

 

 

 

BAULI TORTA CHOCO SENZA GLUTINE 

Il soffice impasto super cioccolatoso della Torta Choco – Senza Glutine è 

quello che ci vuole per aspettare il Natale con dolcezza e golosità. Una 

proposta perfetta da condividere con tutti durante le Feste. 
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Bauli, Azienda familiare nata nel 1922 a Verona dall'abilità artigianale di Ruggero Bauli, è una realtà industriale che 
è riuscita negli anni, grazie al proprio know how, alla passione per l’arte pasticcera e allo sviluppo tecnologico, ad 
affermare un elevato indice di notorietà del marchio grazie a una riconosciuta leadership nel settore dolciario nel 
mercato dei prodotti da ricorrenza e dei croissant. Bauli è il brand di riferimento per chi cerca soffici bontà 
d’ispirazione pasticcera, curate in ogni dettaglio, ideali per rendere speciali i dolci momenti quotidiani e della festa. 
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Prezzo consigliato al pubblico: € 8,19 

Formato: 420 g  
Prezzo consigliato al pubblico: € 6,60 
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